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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Viybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let
profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dlimysIny a stylovy spotfebi€ byl navrZen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouzivate, mizete se spolehnout, ze pokazdé dosahnete skvélych vysledkd.

Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:

www.electrolux.com

Registrace vaSeho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:

a/ www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pfi kontaktu se servisnim stiediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.

@ V$eobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice a je-
ho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za $kody a zranéni zpU-
sobena nespravnou instalaci Ci chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebiéem pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postiZzenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeCi uduseni, urazu nebo jinych trvalych nasled-
kd.
Tento spotiebiC smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouze, pokud
tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna za jejich bez-
pecnost.
Nenechte déti hrat si se spotfebiCem.
VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.
Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem
a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly. Pfistupné Casti
jsou horké.
Pokud je spotfebiC vybaven détskou bezpecnostni pojistkou, do-
porucuje se ji aktivovat.
Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotfebice by nemély provadét
déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

PFi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se topnych
téles ve spotfebici. Pfi vkladani i vyjimani pfislusenstvi Ci nad-
obi vzdy pouZivejte kuchyriské chiapky.

K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

Pfed udrzbou odpojte spotfebiC od napajeni.
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2. A\

* NepouZivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky

k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a poté

zadni konec drazek na roSty od stény trouby. Drazky na rosty in-
stalujte stejnym postupem v opa¢ném poradi.

Pfed vyménou Zarovky se nejprve presvédcte, Ze je spotiebic

vypnuty, abyste pfedesli riziku Urazu elektrickym proudem.

BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvali-
fikovana osoba.

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

+ PosSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani nepouzi-
vejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s
timto spotrebicem.

+ Pri pfemistovani spotfebice budte vzdy opatr-
ni, protoze je tézky. Vzdy noste ochranné ru-
kavice.

+ Netahejte spotfebic za drzadlo.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotfebicl a nabytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ namontovan pod
bezpe€nou konstrukci a vedle bezpecénych
konstrukei.

+ Strany spotfebi¢e musi byt umistény vedle
spotebict nebo kuchyiského nabytku stejné
vySky.

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni by méla byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické sité. Po-
kud tomu tak neni, obratte se na elektrikare.

VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozbocovaci zastrcky ani prodlu-
Zovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci ka-

bel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napajeci-
ho kabelu se obratte na servisni stfedisko ne-
bo elektrikare.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotiebice, obzvlasté, jsou-li dvifka horka.
Ochrana pied urazem elektrickym proudem u
zivych €i izolovanych ¢asti musi byt pfipevné-
na tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastro-
ja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojuj-
te do ni sitovou zastréku.

Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za
kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistice a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k Fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodicl spotfebice. Toto izolatni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spon 3 mm Sirokou.



2.2 Pouziti spotfebice
UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Ura-
zu elektrickym proudem €i vybuchu.

+ Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.

+ Nemérite technické parametry tohoto spotfebi-
ce.

+ Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory zakry-
té.

+ Zapnuty spotrebi¢ nenechavejte bez dozoru.

+ Spotiebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

+ Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pii otevi-
rani jeho dvifek opatrni. MuZe dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

+ Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz mate vihké
ruce nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Dvifka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

+ NepouzZivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

+ Kdyz je spotiebi¢ v provozu, jeho dvitka méjte
vzdy zaviena.

+ Duvitka spotfebiCe otevirejte opatrné. Pouziva-
te-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici alko-
hol, mZze vzniknout smés vzduchu s alkoho-
lem.

* Pri otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotiebice jiskry ani otevfeny oher.

+ Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumistuijte hoflavé predméty nebo
pfedméty obsahujici hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

+ Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:
- nepokladejte nadobi Ci jiné pfedméty pfimo
na dno spotfebice.
- na dno spotfebice nepokladejte hlinikovou
folii.
- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotiebice.
- Po dokonceni vafeni nenechévejte vihka ji-
dla ve spotfebii.
— Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi
budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-
maji vliv na vykon spotfebiCe. Nejedna se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.
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+ Pfi peceni vihkych kola€d pouzivejte hluboky
pekac / plech. Ovocné Stavy mohou zanechat
trvalé skvrny.

2.3 Ciéténi a Gdrzba
UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotfebice.

+ Pred Cisténim nebo udrzbou spotebi¢ vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze z&-
suvky.

+ Presvédcte se, Ze spotfebic uz vychladl. Mo-
hlo by dojit k prasknuti sklenénych panell.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité vymén-
te. Kontaktujte autorizované servisni stfedi-
sko.

+ Pfi vyjimani dvifek spotfebice budte opatrni.
Dvifka jsou tézka!

+ Spotfebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

+ Zbytky tuku i jidel ve spotfebici mohou zpU-
sobit poZar.

+ Vydistéte spotfebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové pfedmé-
ty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe¢-
nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy) neci-
stéte zddnym druhem Cisticiho prostredku.

2.4 Vnitini osvétleni

+ V tomto spotfebici se pouzivaji specialni & ha-
logenové zarovky pouze pro pouZiti v doma-
cich spotfebi¢ich. Nepouzivejte ji pro osvétle-
ni domacnosti.

UPOZORNENI
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

+ Pred vyménou Zarovky spotebic odpojte od
napajeni.

+ Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlast-
nostmi.

2.5 Likvidace

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

+ Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.
+ Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
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+ Odstrarite dvefni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotfebidi.

3. POPIS SPOTREBICE
an_gam B

| |
- uo Zl Loo Zadni topné téleso
Drazky na rosty, vyjimatelné
Typovy §titek
Polohy rostd

N

|

|
=
HEéH

Z/AHAN

3.1 Pfisludenstvi trouby

> + Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové for-
my, pecené.

+ Plech na peceni
Na kolace a susenky.

B

Ovladaci panel

Ovladag funkci trouby + Hiuboky pekad / plech

Kontrolka napajeni Pro pe¢eni mouénych jidel a masa, nebo k za-
Elektronicky programator chycovani tuku.

Ovladag teploty + Teleskopické vysuvy

n Ukazatel teploty Pro rosty a plechy na pedeni.

Gril

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI Stisknéte tlagitko + nebo - a nastavte spravny
Viz kapitoly o bezpecnosti. Cas.
I I

+ Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty (pokud jsou pouzity).
+ PfFed prvnim pouzitim spotiebi€ vyCistéte.

& Ridte se &asti ,Cisténi a Udrzba“.

4.2 Nastaveni Casu v =

@ I?Fed provozem trouby musite nastavit Asi po péti sekundach blikani pfestane a na dis-
¢as. pleji se zobrazi nastaveny denni Cas.

4.1 Prvni &idténi ja) :‘jﬂt @l

Po pfipojeni spotrebice k elektrické siti nebo po
vypadku elektrického proudu ukazatel Denniho
Casu blika.
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@ Ke zméné ¢asu opétovné stisknéte (D), 2. Nechte spotfebi pracovat jednu hodinu.
dokud nezacne blikat ukazatel Denniho 3. zyolte funkci [@] a maximaini teplotu.
"as%’- F\lesrrjfte zarcv>verj nastavit funkci 4, Nechte spotrebi¢ pracovat deset minut.
Trvani [-1 & Ukonceni =1 . . o
5. Zvolte funkci ] a maximaini teplotu.
4.3 Predehiati 6. Nechte spotreblc pracovat deset minut.
PrisluSenstvi se mize zahfat vice nez obvykle.
Pfedehfati prazdného spotfebice ke spaleni Ze spotfebite miZe vychazet zapach a kouf. To
zbytkové mastnoty. je normalni jev. Zajistéte dostate¢né vétrani.
1. Zvolte funkci (] a maximaini teplotu.
UPOZORNENI Kdyz je spotFebié v provozu, sviti kontrolka
Viz kapitoly o bezpecnosti. napajeni.
2. Otocte ovladacem teploty na pozadovanou
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, zatlacte ovladag. teplotu. ploly nap
ladac .
Ovladat se vysune Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se zvySu-
, , . je teplota uvnit spotrebice.
5.1 Zapnutl a vypnuti SpOtreblce 3. Pokud chcete spotfebi¢ vypnout, otocte
1. Otodte ovladadem funkei trouby na pozado- ovlada¢ funkcf trouby a ovladac teploty do
vanou funkci. polohy vypnuto.
5.2 Funkce trouby
Funkce trouby PouZiti
0 Poloha Vypnuto Spotiebic je vypnuty.
S 93 Osvétleni Zapne osvétleni trouby bez pecici funkce.

Konvenéni K peceni moucnych jidel a masa na jedné trovni trouby. Horni
ohfev a dolni topné ¢lanky pracuiji souc¢asné.

Horni ohfev K dopeceni hotovych jidel. Pracuje pouze horni topny ¢lanek.

A K peceni kolacu s kfupavym spodkem nebo kirkou. Pracuje
— Sl iz pouze dolni topny clanek.

v . Ke grilovani malého mnoZstvi plochych kousk{ uprostfed ro-
Gril - oA
Stu. K opékani topinek.

Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZzstvi. K opékani to-

HelepEriel pinek. Pracuje topny ¢lanek plného grilu.

K peceni velkych kusi masa. Stfidavé funguije topny ¢lanek
Turbo gril grilu a ventilator trouby, diky kterému horky vzduch cirkuluje
okolo pfipravovaného jidla.
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Funkce trouby

Pouziti

S\

[ &

é

[ 2

Pravy horky K peceni masa nebo mouénych jidel pfi stejné teploté na né-

vzduch /

kolika trovnich trouby bez miseni vini. / K rozmrazovani

Rozmrazovani  zmrazenych jidel. Ovladac teploty musi byt v poloze vypnuto.

i

K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo jiného kolace. Do-

Priprava pizzy  Ini topny ¢lanek a topny ¢lanek grilu zajistuji pfimy ohfev a ve-

ntilator cirkuluje horky vzduch k peceni naplné pizzy ¢i kolaca.

6. FUNKCE HODIN

6.1 Elektronicky programator

1

? Kontrolky funkci

Displej ¢asu

f

L|—>| >|

B8

| I—

Ukazatel funkci

i l-l D Tlagitko +

hr min Tlacitko volby

@)

" B Tasitco -

o

o

o

Funkce hodin Pouziti
O) Denni ¢as K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho Casu.
Ja) Minutka Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny
vliv na provoz trouby.
(=Y Trvani K nastaveni potfebné délky provozu spotfebice.
S| Ukonceni K nastaveni doby vypnuti spotfebice.

@ Funkci Trvani 1-1 a Ukondeni = Ize 2. Opakované stisknéte tlacitko volby, dokud
pouiit soucasné k nastavite doby, kdy nezacne blikat ukazatel pOiadOVané funkce
se spotfebié zapne a poté opét vypne. hodin.

Nejprve nastavte funkci Trvani [-|, pak
Ukonceni =1 .

6.2 Nastaveni funkci hodin

1. Ufunkce Trvani I a Ukongeni —| nastav-
te funkci trouby a teplotu. Toto neni nutné u

funkce Minutka £) .
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U funkce Trvani -1 a Ukonéeni =1 se

D il Cl_l | @ spotfebi¢ vypne automaticky.
4. Chcete-li zvukovy signal vypnout, stisknéte

[ =| br min libovolné tlacitko.
5. Otocte ovladac funkci trouby a ovladac te-
— @ + ploty do polohy vypnuto.

U 6.3 Zruseni funkce hodin

P

V 1. Opakované stisknéte tlaitko volby, dokud
- nezacne blikat ukazatel pozadované funkce.

3. Pomoci + nebo - nastavte ¢as pozadované 2. Stisknéte a podrzte tlacitko -.
funkce hodin. Funkce hodin by méla zhasnout béhem né-

Na displeji se zobrazi ukazatel nastavené kolika sekund.
funkce hodin. Po uplynuti nastaveného ¢a-

su, zaCne ukazatel blikat a na dvé minuty

zazni zvukovy signal.

7. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Teleskopické vysuvy

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu Upiné
vytahnéte.
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Na teleskopické vysuvy polozte dratény
rost a opatrné je zasurite do spotfebice.
Pfed tim, nez zavrete dvirka trouby, se uji-
stéte, ze jste teleskopické vysuvy zcela za-
sunuli do spotfebice.

& Instalaéni pokyny pro teleskopické vy-
suvy si uschovejte pro budouci pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadiuji vkladani nebo
vytahovani rost.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebiC v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotfebice chladny. Jestlize spotfebi¢ vypnete,
bude chladici ventilator pokraCovat v chlazeni az
do uplného ochlazeni spotrebice.

9. UZITECNE RADY A TIPY

+ Spotfebi¢ ma pét poloh rosti. Polohy rostd ve
spotfebiCi se pocitaji zdola.

+ Tento spotfebi¢ je vybaven specidlnim systé-
mem, ktery zajistuje obéh vzduchu a stalou
recyklaci pary. Tento systém umoziuje peCeni
a vareni v pare, takze jidla jsou uvnitf mékka
a na povrchu maji karcicku. Doba peéeni a
spotfeba energie jsou snizeny na minimum.

+ Ve spotfebici nebo na sklenénych panelech
dvifek se muze srazet vihkost. To je normaini
jev. Pri otvirani dvifek spotfebic¢e béhem
pipravy jidla vzdy odstupte. Kondenzaci sni-
Zite, kdyz spotfebi€ vzdy pred pfipravou jidla
na 10 minut predehiejte.

+ Po kazdém pouziti spotrebice setfete vihkost.

& POZOR
Teleskopické vysuvy nemyijte v my&ce
nadobi. Teleskopické vysuvy ni¢im ne-
mazte.

8.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebite nebo vadné sou-
¢asti mohou zpUsobit nebezpecné prehrati. Aby
se tomu zabranilo, je tato trouba vybavena bez-
pecnostnim termostatem, ktery prerusi napajeni.
Po poklesu teploty se trouba opét automaticky
zapne.

+ Pi pfipravé jidel na dno spotfebice nestavte
zadné predméty a zadnou Cast spotfebice ne-
zakryvejte hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peCeni a poskodit smalt.

9.1 Peceni moudniku

+ Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou 3/4 ¢asu
nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vloZite dva plechy na pece-
ni, musi byt mezi plechy jedna droven drazek
volna.



9.2 Peceni masa a ryb

+ Pfi pe€eni velmi tu¢ného jidla pouzijte hluboky
pekac / plech, aby se v troubé nevytvofily
skvrny, které by jiz nemusely jit odstranit.

+ PFed podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krjejte, aby ne-
vytekla Stava.

+ Do hlubokého pekace / plechu nalijte trochu
vody, aby se pfi peceni tolik nekoufilo. Kon-
denzaci koufe zabranite dolitim vody pokaz-
dé, kdyz se odpafi.
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9.3 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte prabéh peceni a jeho vysledek.
Postupné si najdéte nejlepsi nastaveni (nastave-
ni teploty, dobu peceni, apod.) pro nadobi, re-
cepty a mnozstvi potravin, které s timto spotfebi-
¢em pouzivate.

9.4 Tabulka peCeni masa a moucnych jidel

MOUCNIKY
Konvencni ohfev Pravy horky vzduch .
DRUH JIDLA CaspeCe- oy
Poloharo- ~ Tepl.  Poloharo-  Tepl.  pj[min] oznamky
Wwo PO . [q
Slehané re- 2 170 3(2a4) 160 45-60  Vkolacové for-
cepty mé
Kiehké tésto 2 170 3(2a4) 160 20-30  Vkolacové for-
me
Tvarohovy ko- 1 170 165 60-80  V kolacove for-
la¢ s podma- mé o priméru
slim 26 cm
Jablecny dort 2 170 2 (vlevo a 160 80-100 Ve dvou kolaco-
(jablecny ko- vpravo) vych formach o
lac) priméru 20 cm
na tvarovaném
roétu')
Zavin 3 175 150 60 - 80 Na plechu na
peceni
Marmeladovy 2 170 2 (vlevo a 165 30-40  Vkolacové for-
dort vpravo) mé o priméru
26 cm
Piskotovy ko- 2 170 160 50-60  V kolacové for-
laé mé o priméru
26 cm
Vanocni dort / 2 160 150 90-120  V kolacové for-
bohaty ovocny mé o priméru
dort 20 cm')
Svestkovy ko- 1 175 160 50 - 60 Ve formé na
lac chieba?)
Malé kolacky - 3 170 140-  20-30 Na plechu na
na jedné drov- 150 peceni

ni
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Konvencni ohfev Pravy horky vzduch & .
0 as pece- .
DRUHJIDLA  poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl.  p; [,F:,in] Poznamky
$tu [°C] Stu [°C]
Malé kolacky - - - 2a4 140-  25-35 Na plechu na
na dvou Urov- 150 peceni
nich
Malé kolacky - - - 1,3a5 140-  30-45 Na plechu na
na tfech drov- 150 peceni
nich
Susenky / pro- 8 140 3 140-  30-35 Na plechu na
uzky tésta - na 150 peceni
jedné Urovni
Susenky / pro- - - 2a4 140-  35-40 Na plechu na
uzky tésta - na 150 peceni
dvou drovnich
Susenky / pro- - - 1,3ab 140-  35-45 Na plechu na
uzky tésta - na 150 peceni
tfech drovnich
Pusinky - na 8 120 3 120 80-100 Na plechu na
jedné Urovni peceni
Pusinky - na - - 2a4 120 80-100 Na plechu na
dvou drovnich pecenil)
Zemle 3 190 3 190 12-20 Na plechu na
peceni')
Bananky - na 3 190 3 170 25-35 Na plechu na
jedné Urovni peceni
Bananky - na - - 2a4 170 35-45 Na plechu na
dvou urovnich peceni
Ploché kolace 2 180 2 170 45-70  Vkolacoveé for-
s naplni mé o priméru
20 cm
Bohaty ovocny 1 160 2 150 110-120 V kolacoveé for-
kola¢ mé o priméru
24 cm
Piskotovy dort 1 170 2 (vlevo a 160 50-60  V kolacové for-

vpravo)

mé o priméru
20 cm

1) Predehtét po dobu 10 minut.
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CHLEB A PIZZA
Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch . .
P Cas pece- .
DRUHJIDLA  poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl. i i Poznamky
. " ni [min]
$tu [°C] $tu [’C]
Bily chléb 1 190 1 190 60-70 1-2kusy, 5009
jeden kus?)
Zitny chiéb 1 190 1 180 30 - 45 Ve formé na
chleba
Dalamanky 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 -8 dalamankd
na plechu na pe-
ceni?)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20 Na plechu na
250 250 peceni nebo v
hlubokém peka-
Ci/ plechu1)
Cajové kolag- 3 200 3 190 10-20 Na plechu na
ky pecenil)
1) Predehtat po dobu 10 minut.
NAKYPY
Konvenéni ohfev Pravy horky vzduch .
DRUHJIDLA “Poloharo-  Tepl. Poloharodty  1EP! Cr?is[,‘:ﬁ,?f " Poznamky
étu [oC] oloha rostu [OC]
Téstovinovy 2 200 2 180 40 - 50 Ve formé
nakyp
Zeleninovy na- 2 200 2 175 45 - 60 Ve formé
kyp
Lotrinsky slany 1 180 1 180 50 - 60 Ve formé!)
kola¢
Lasagne 2 180 - 2 180-  25-40 Ve formé1)
190 190
Zapecené can- 2 180 - 2 180 - 25-40 Ve forme!)
nelloni 190 190
1) Predehtét po dobu 10 minut.
MASO
Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch .
" Cas pece- .
DRUHJIDLA  pgloharo- Tepl.  Poloharo-  Tepl. 1 [fref Poznamky
- " ni [min]
Stu [°C] Stu [°C]
Hovézi 2 200 2 190 50-70 Na tvarovaném
rostu
Veprové 2 180 2 180 90-120  Natvarovaném

roStu
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Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch & .
" as pece- .
DRUHJIDLA  poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl. [ﬁ,in] Poznamky
§tu [°C] $tu [°C]
Teleci 2 190 2 175 90-120  Natvarovaném
rostu
Anglicky rost- 2 210 2 200 50-60  Natvarovaném
bif, nepropece- rostu
ny
Anglicky rost- 2 210 2 200 60-70 Na tvarovaném
bif, stfedné rostu
propeceny
Anglicky rost- 2 210 2 200 70-75  Natvarovaném
bif, dobfe pro- rostu
peceny
Veprové plec- 2 180 2 170 120 - 150 S khzi
ko
Vepiové nozic- 2 180 2 160 100 - 120 2 kousky
ky
Jehnéci 2 190 2 175  110-130 Kyta
Kufe 2 220 2 200 70-85 Celé
Krita 2 180 2 160  210-240 Cela
Kachna 2 175 2 220 120 - 150 Cela
Husa 2 175 1 160  150-200 Cela
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Naporcovany
Zajic 2 190 2 175 150-200  Naporcovany
BaZant 2 190 2 175 90-120 Cely
RYBY
Konvenéni ohfev Pravy horky vzduch & L.
i as peceni .
DRUHJIDLA  Poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl. [,gin] Poznamky
. [ s [
Pstruh / pra- 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 ryby
Zma
Tunak / losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filetl
9.5 Gril
@ Préazdnou troubu vzdy pfed piipravou ji-
del na 10 minut pfedehfejte.
MnoZstvi Gril Cas peceni [min]
DRUH JIDLA Kousky [d] Poloharo- Tepl.[°C] 1.strana  2.strana
$tu

Hovézi svickova 4 800 4 max. 12-15 12-14
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MnoZstvi Gril Cas peceni [min]
DRUH JIDLA Kousky [g] Poloharo- Tepl.[°C] 1.strana 2. strana
$tu
Hovézi biftek 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 8 4 max. 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kure (rozkrojené 2 1000 4 max. 30-35 25-30
na polovinu)
Kebaby 4 4 max. 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 4 max. 20-30 -
Rybi filé 4 400 4 max. 12-14 10-12
Toasty 4-6 4 max. 5-7 -
Topinky 4-6 4 max. 2-4 2-3
9.6 Turbo gril
Hovézi
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Rostbif nebo hovézi 0 1
ek e na cm tloustky 1 190-200 1) 5-6
Rostbif nebo hovézi
filet, stfednd prope-  na cm tloustky 1 180-190 1) 6-8
ceny
Hovézi pecené nebo
filet, dobFe propege-  na cm tioudtky 1 170-180 1) 8-10
ny
1) Predentejte troubu.
Vepiové
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Plec, krkovice, kyta
v celku 1-1,5kg 1 160 - 180 90- 120
Kotlety, Zebirka 1-1,5kg 1 170 - 180 60-90
Sekana 750 g - 1kg 1 160 - 170 50 - 60
Vepiové koleno
(pfedvarend) 7509-1kg 1 150 - 170 90- 120
Teleci
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Teleci peCené 1kg 1 160 - 180 90-120




16 www.electrolux.com

DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Teleci koleno 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Jehnééi
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Jehnégi kyta, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
jehnéci pecené
Jehnéci hibet 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Dribez
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Kusy dribeze 200 - 2(510 g kaz- 1 200 - 220 30- 50
y
Pllka kufete 400 - 520 g kaz- 1 190 - 210 35-50
Yy
Kure, brojler 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2kg 1 180 - 200 80- 100
Husa 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Krlta 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (dusené)
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Cela ryba nad 1 1-1,5kg 1 210-220 40 - 60
kg
9.7 Rozmrazovani
DRUHJIDLA [  Dobarozmra- DalSicas rozmra- Poznamky
zovani (min) zovani (min)
Kufe polozte na obraceny
Kure 1000 100 - 140 20-30 talifek ve velkém talifi. V
poloviné doby obratte.
Maso 1000 100 - 140 20-30 V poloving doby obrat'te.
Maso 500 90-120 20-30 V poloving doby obratte.
Pstruh 150 25-35 10-15 -
Jahody 300 30-40 10-20 -
Maslo 250 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno usle-
Smetana 2x200 80-100 10-15 hat, i kdyZz jsou v ni ne
zcela rozmrazené kousky.
Zdobeny dort 1400 60 -




9.8 Suseni - Pravy horky vzduch

Na ro$ty trouby poloZte papir na peceni.

CESKY
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ZELENINA
Poloha rostu o
DRUH JIDLA — — Teplota [°C] Cas [h]
1 Groven 2 (rovné
Fazole 3 1/4 60 - 70 -
Papriky 3 1/4 60-70 -
Pplévkové zele- 3 114 60-70 5.6
nina
Houby 3 1/4 50-60 -
Byliny 3 1/4 40 -50 -
OVOCE
Poloha rostu o
DRUH JIDLA — — Teplota [°C] Cas [h]
1 Groven 2 (rovné
Svestky 3 1/4 60-70 8-10
Merurky 3 1/4 60 - 70 8-10
Jablecné platky 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

10. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI

Viz kapitoly o bezpecnosti.

Pfedni stranu spotiebice otfete mékkym

hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a

myciho prostiedku.
+ K Cisténi kovovych ploch pouzivejte bézny ¢i-

stici prostredek.

ji se.

Vnitiek trouby Cistéte po kazdém pouziti. Ne-
Cistoty se pak snadnéji odstrariuji a nepfipéka-

Odolné netistoty odstrafite pomoci specialni-

ho prostredku k Cisténi trouby.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi trouby po kaz-
dém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mék-
ky hadr a vlaznou vodu s mycim prostfedkem.
Mate-li nepfilnavé piisluSenstvi, neistéte je

agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi

pfedméty, ani je nemyjte v my&ce nadobi. Mo-

hli byste znicit nepfilnavou Upravu.

@ Spotfebite z nerezové oceli nebo hlini-

ku:

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkou hou-

bou. Osuste je mékkym hadfikem.
Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,

kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostfedky, protoZe by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte

se stejnou opatrnosti.

10.1 Cisténi dveiniho tésnéni

+ Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte. Tésnéni
je umisténo kolem ramu dvifek trouby.
Spotiebi€ nepouzivejte, je-li tésnéni dvifek po-

Skozeno. Kontaktujte autorizované servisni

stredisko.

+ Pri Cisténi tésnéni dvifek trouby se fidte vSeo-
becnymi informacemi ohledné cCisténi

spotrebice.
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10.2 Podpéry rostu

PFi ¢isténi bocnich stén muzete drazky rostd vy-
jmout.

Vyjmuti podpér rostd

T ] 1. Odtahnéte predni ¢ast podpér rostl od stény
trouby.

2. Odtahnéte zadni konec podpér rostd od
stény trouby a vytahnéte je ven.

Instalace podpér rostu

Podpéry rosti instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Zakulacené konce podpér rostd museji

sméfovat dopfedu.
10.3 Strop trouby
Topny ¢lanek grilu Ize pro snazsi Cisténi stropu
trouby vyjmout.
UPOZORNENI 2. Opatrné stahnéte topny ¢lanek grilu dold.
& Pred vyjmutim topného €lanku grilu 3. Strqp tr’ouby vth’ete rrlékk)'/m hadFikem na-
spotiebi¢ vypnéte. Piesvédcte se, Ze mocenym v teplé vodé s mycim
spotiebi¢ uz vychladl. Hrozi nebezpedi prostfedkem a nechte jej vyschnout.
popaleni. 4. Topny €lanek grilu instalujte stejnym postu-

pem v opacném poradi.
1. VySroubuijte Sroub, kterym je topny ¢lanek L,
grilu pfipevnén. Napoprvé pouijte $roubo- UPOZORNENI
vak. Ujistéte se, Ze je topny &lanek grilu
spravné namontovany a nepada dol.



10.4 Zarovka trouby

AN

UPOZORNEN(

Pfi vyméné Zarovky trouby budte opatr-
ni. Hrozi nebezpegi urazu elektrickym
proudem.

Pred vyménou Zérovky trouby:

+ Vypnéte troubu.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo
vypnéte jistic.

(i)

Na dno trouby poloZte latku, abyste za-
branili poSkozeni zarovky a sklenéného
krytu.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu
latky, aby na jejim povrchu nedoslo ke
pfipaleni mastnoty.

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru hodi-
novych rucicek a sejméte jej.
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2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Vyménte zarovku v troubé za novou zarov-
ku do trouby odolnou do 300 °C.
Pouzijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.

10.5 Cisténi dvifek trouby

Dvifka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi
panely. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem Cisténi demontovat.

AN
(1)

Vlysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

POZOR
Spotrebi¢ bez sklenénych panell ne-
pouzivejte.

Jestlize se pokusite vytahnout sklenéné
panely pfed tim, nez odstranite dvirka
trouby, mohou se dvitka nahle zavrit.

1.

2.

Dvitka trouby zcela oteviete a podrZte oba

dvefni zavésy.

Zvednéte a otocte packy na obou zavé-

sech.
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3. Priviete dvitka trouby do prvni polohy
otevfeni (do poloviny). Pak dvitka vytahné-
te smérem dopredu z jejich umisténi.

bl

Dvirka polozte na pevnou plochu na mék-
kou latku.

5. Uvolnéte blokovaci systém a vytahnéte
sklenéné panely.

6.  Otocte dva spojovaci dily 0 90° a vytahnéte
je z jejich umisténi.
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7. Pojednom opatrné nadzdvihnéte (krok 1) a
vytahnéte (krok 2) sklenéné panely. Zacné-
te od vrchniho panelu.

8.  Sklenéné panely omyjte saponatovou vo-
dou. Sklenéné panely peclivé osuste.

Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka trouby
opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky v
opacném poradi.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely nasadili
zpét ve spravném poradi. Prostfedni panel ma
ozdobny ram. Oblast potisku skla musi sméfovat
k vnitfni strané dvifek. Po instalaci se dale ujisté-
te, ze povrch ramu tohoto sklenéného panelu ne-
ni na potisku skla na dotek drsny.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel
pii zpétné instalaci umistili spravné (viz obrazek).

11. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNEN(
Viz kapitoly o bezpecnosti.
Problém Mozna prigina Reseni
Trouba nehfeje. Spotfebi€ je vypnuty. Zapnéte spotfebic.
Trouba nehfeje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Trouba nehfeje.
staveni.

Nejsou provedena nutna na-

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Trouba nehfeje.

Uvolnéna pojistka v pojistkové

Zkontrolujte pojistku. Jestlize

skfifice. jisti¢ vypadne vickrat, obratte
se na kvalifikovaného elektri-
kare.
Zarovka trouby nefunguje. Zarovka trouby je vadna. Vyménite zarovku trouby.

Na displeji se zobrazi 12.00.

Doslo k preruseni dodavky

Nastavte hodiny.

elektrického proudu.

Na jidle a uvnitf trouby se

usazuje para a kondenzat. piili$ dlouho.

Nechali jste jidlo v troubé

Po upeceni nenechavejte jidla
v troubé déle nez 15-20 mi-
nut.
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Pokud problém nem(Zzete vyresit sami, obrat'te Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na
se na svého prodejce nebo na mistni autorizova- ~ typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
né servisni stfedisko. prednim ramu vnitfni Easti spotfebice.

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)
Vyrobni €islo (PNC) s
Sériové Cislo (SN)

12. INSTALACE

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Vestavba

12.2 Elektricka instalace

& UPOZORNENI
Elektrickou instalaci smi provadét po-
uze kvalifikovana osoba.
Iﬁ @ Viyrobce nenese odpovédnost za Urazy
¢i Skody zpUsobené nedodrZenim bez-

pecnostnich pokyn( uvedenych v kapi-
tole ,Bezpecnostni informace”.

Spotfebi se dodava se sitovou zastrékou a na-
pajecim kabelem.



12.3 Kabel

Typy kabel( vhodné pro instalaci nebo vyménu:
HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Prifez kabelu viz celkovy pfikon (uvedeny na ty-
povém S§titku) a uvedena tabulka:
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Celkovy prikon Prtifez kabelu
maximalné 1380 3 x 0,75 mm?
W

Recyklujte materialy oznacené symbolem {:‘) .

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnerd k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické

Celkovy prikon Priifez kabelu
maximalné 2300 3 x 1 mm?
W
maximalné 3680 3 x 1,5 mm?
W

Zemnici vodi€ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o
2 cm del$i nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

spotfebice urcené k likvidaci. Spotiebiée
oznacené prislusnym symbolem X nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotiebié
odevzdejte v mistnim sbérném dvofe nebo
kontaktujte mistni dfad.
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WE'RE THINKING OF YOU

Dakujeme vam, Ze ste si kupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe skryva desatrocia
odbornych skusenosti a inovacii. Pri vyvoji tohto ddmyselného a Stylového spotrebi¢a sme mysleli na vas. Preto si
pri kazdom pouziti mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, broZury, rieSenie problémov a informacie o Udrzbe:

www.electrolux.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuZite tak eSte lepSi servis:

www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebi¢a si moZete zakupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely:
’% www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporti¢ame, aby ste pouzivali origindlne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’' nasledujuce Udaje.
Tieto informéacie najdete na vyrobnom Stitku. Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpegnostné pokyny.

@ V/Seobecné informécie a tipy

@ Environmentalne informacia

Viyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.
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1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte pri-
loZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za Skody
a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a pouzivanim. Na-
vod na pouzivanie uchovavajte vzdy v blizkosti spotrebica, aby ste
dor mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost deti a zranitelnych osob
/N VAROVANIE

Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo trvalého postih-
nutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmy-
slovymi alebo psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti méZu tento spotrebi€ pouZzivat' len vtedy,
ak su pod dozorom dospelej osoby alebo osoby, ktora je zodpo-
vedna za ich bezpecnost.

Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

Nedovolte detom ani domécim zvieratam pribliZit sa k spotrebi-
¢u pocCas prevadzky alebo ked je horuci. Pristupné Casti su ho-
ruce.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, odporuc¢ame ju zapnut.
Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostné pokyny

NainStalovat’ tento spotrebiC a vymenit' kabel smie iba kvalifiko-
vana osoba.

Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotrebi¢a zohreju na vysoku
teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych ¢lankov v spotrebiCi. Pri vybe-
rani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob na pecenie vzdy
pouZivajte kuchynské rukavice.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné Cistice.

Pred udrzbou odpojte spotrebiC od elektrickej siete.
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2. A\

* Na Cistenie skla dvierok nepouZivajte drsné praskové prostried-
Ky, ani ostré kovové Skrabky, pretoZe by mohli poskrabat’ po-
vrch, ¢o moze spdsobit’ rozbitie skla.

* Ak chcete vybrat' zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu Cast’
zasUvacich list a potom zadny koniec smerom od bocnej steny a
vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list zvolte opacny postup.

* Dbajte, aby bol spotrebi¢ pred vymenou Ziarovky vypnuty, aby
bolo vylucené nebezpecenstvo uderu elektrickym pradom.

BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

VAROVANIE
Tento spotrebi¢ smie naindtalovat' iba
kvalifikovana osoba.

+ Odstrarite vSetok obalovy material.

+ Poskodeny spotrebi€ neinstalujte ani nepouzi-
vajte.

+ Dodrziavajte pokyny pre instalaciu dodané so
spotrebicom.

* Pri premiestiiovani spotrebica budte vzdy
opatrni, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte
bezpec€nostné rukavice.

+ Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+ DodrzZiavajte pozadovant minimainu vzdiale-
nost od inych spotrebicov a nabytku.

+ Uistite sa, 7e konstrukcie, pod ktorymi a vedia
ktorych je spotrebi¢ nainstalovany, su bezpec-
né.

+ Po bokoch spotrebita musia byt umiestnené
spotrebice alebo zariadenia rovnakej vysky.

Elektrické zapojenie

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poZiaru a zasahu elek-
trickym pradom.

+ VSetky prace spojené so zapojenim do elek-
trickej siete smie vykonat' vylucne kvalifikova-
ny elektrikar.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, ze elektrické Udaje uvedené na ty-
povom §titku spotrebi¢a zodpovedaju parame-

trom elektrickej siete. Ak nie, kontaktujte elek-
trikara.

VZdy pouzivajte spravne nainstalovanu uzem-
neny zasuvku.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani predizo-
vacie privodné kable.

Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky
kabel nie st poSkodené. Ak chcete vymenit
privodny elektricky kabel, kontaktujte servis
alebo elektrikara.

Nedovolte, aby sa sietové kable dostali do
kontaktu s dvierkami spotrebi¢a najma vtedy,
ked st dvierka horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom elektric-
kych ¢asti pod napatim a neizolovanych ¢asti
treba namontovat tak, aby sa nedalo odstranit
bez nastrojov.

Zastréku zapojte do zasuvky az na konci in-
Stalacie. Uistite sa, Ze napajaci elektricky ka-
bel je po inStalacii pristupny.

Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapajajte
do nej sietovu zastréku.

Pri odpéajani spotrebica od elektrickej siete ne-
tahajte za napajaci kabel. Vzdy tahajte za za-
strku napéjacieho kabla.

Pouzite iba spravne izolaéné zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka).

Elektricka siet' v domacnosti musi mat' izolac-
né zariadenie, ktoré umozni odpojenie spotre-
bica od elektrickej siete na vietkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov izolaéného zariadenia
musi byt minimaine 3 mm.



2.2 Pouzivanie

& VAROVANIE
Nebezpecenstvo zranenia, popalenia,

zasahu elektrickym pradom alebo vybu-
chu.

+ Tento spotrebi¢ pouzivajte v domacom pro-
stredi.

+ Nemerite technické charakteristiky tohto spo-
trebica.

+ Zabezpette, aby boli vetracie otvory voiné.

+ Pocas ¢innosti nenechavaijte spotrebi¢ bez
dozoru.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

+ Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri otvarani dvie-
rok postupujte opatrne. MoZze ddjst k Uniku
horticeho vzduchu.

+ Spotrebi€ nepouzivajte, ked mate mokré ruky,
ani ked je v kontakte s vodou.

+ Na otvorené dvierka netlacte.

+ NepouzZivaijte spotrebi¢ ako pracovny alebo
odkladaci povrch.

+ Dvierka musia byt zavreté vzdy, ked je spo-
trebiC v Cinnosti.

+ Duvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzitim
prisad s obsahom alkoholu mdze vzniknut
zmes alkoholu so vzduchom.

+ Pri otvarani dvierok sa do blizkosti spotrebica
nesmu dostat’ iskry ani otvoreny plame.

. HorTayé latky ani predmety, ktoré su nasiaknu-
té horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti, ani nan.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

+ Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene far-
by smaltu:

- nadoby na pecenie ani iné predmety neklad-
te priamo na dno spotrebica.

- na dno spotrebi¢a nedavaijte alobal.

- do hordceho spotrebica nelejte vodu,

- po ukongeni pripravy jedla v rdre nenecha-
vajte vihky riad ani potraviny,
- pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva
postupuijte opatrne.

+ Zmena farby smaltu nema Ziadny vplyv na

funkciu spotrebica. Nie je to nedostatok, na
ktory sa vztahuje zaruka.
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+ Na pripravu vihkych kola&ov pouZzivajte hiboky
pekac. Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

2.3 OSetrovanie a Cistenie

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo zranenia, poZia-
ru alebo poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a
vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, €i je spotrebi€ studeny. Existuje
riziko, Ze sklené panely mozu prasknut.

Ak su sklenené panely poskodené, ihned ich
nechajte vymenit'. Kontaktujte servisné stredi-
sko.

* Pri vyberani dvierok spotrebica postupuijte
opatrne. Dvierka su tazké!

+ Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli
opotrebeniu povrchového materialu.

+ ZvySky tuku alebo potravin v spotrebici mézu
spdsobit poziar.

+ Spotrebic vycistite vihkou mékkou handrickou.
Pouzivajte iba neutralne saponaty. Nepouzi-
vajte abrazivne prostriedky, drétenky, rozpu-
Stadla ani kovové predmety.

+ Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavaj-
te bezpecnostné pokyny na obale.

+ Katalyticky smalt (ak je k dispozicii) necistite
Ziadnym Cistiacim prostriedkom.

2.4 \/nUtorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka pouziva-
na v tomto spotrebici je ur€ena len pre doma-
ce spotrebice. NepouZivajte ich na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE
Hrozi nebezpegenstvo Urazu elektric-
kym pradom.

+ Pred vymenou Ziarovky odpojte spotrebi¢ od
zdroja napajania.

+ Pouzivajte Ziarovky s rovnakymi technickymi
Udajmi.

2.5 Likvidacia

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poranenia alebo udu-
senia.

+ Spotrebi¢ odpojte od elektricke;j siete.
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+ OdreZte elektricky napajaci kabel a zlikvidujte
ho.

3. POPIS VYROBKU

HE Ban
Lo —olo

-
BR B =

B

Ovladaci panel

Ovladac funkcii rary
Ukazovatel prevadzky
Elektronicky programator
Ovladac teploty

B} Ukazovatel teploty

Gril

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly 0 bezpecnosti.

4.1 Prvé Gistenie

+ Vyberte véetko prislusenstvo a vyberatelng
zasuvacie lity (ak su k dispozicii).
+ Pred prvym pouzitim spotrebic vycistite.
& Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a Ciste-
nie.

4.2 Nastavenie ¢asu

@ Pred prvym pouZitim riry je potrebné
nastavit’ €as.

+ Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a doméacich zvierat v spotrebi-
éi.

[FJ Osvetlenie riry

ﬂ Ventilator

Zadny ohrevny ¢lanok
ZasUvacia lista, vyberateTné
Typovy §titok

Urovne v rire

3.1 Prisluenstvo rury

+ Dréteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, peCené
pokrmy.

+ Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

+ Peka¢ na grilovanie/peGenie
Na pecenie masa a mucnych pokrmov alebo
ako nadoba na zachytavanie tuku.

+ Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.

Po zapojeni spotrebiCa do elekirickej siete alebo
po vypadku napajania bude blikat' ukazovatel
funkcie Cas.

Stlacanim tlacidla + alebo - nastavte spravny
¢as.




Priblizne po piatich sekundach prestane zobra-
zenie Casu blikat' a displej bude zobrazovat' na-
staveny denny &as.

(i)

Ak chcete zmenit' nastavenie ¢asu, opa-
kovane stlécajte tlacidio (1), az kym
nezacne blikat' ukazovatel funkcie Cas.
Nesmiete pritom stc¢asne nastavit' funk-

ciu Trvanie -] alebo Koniec =
4.3 Prvé zohriatie rury

Prazdnu rru treba zohriat,, aby sa vypalili zvySky
tuku.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpecnosti.

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stladte ovladac.
Ovlada€ sa vysunie.
5.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica

1. OtoCte otoény ovladac funkcii rary na pri-
sluSnu funkciu.
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Nastavte funkciu [Z] a maximalnu teplotu.
Spotrebi€ nechajte spusteny jednu hodinu.

1

2

3. Nastavte funkciu (@] a maximainu teplotu.
4. Spotrebi¢ nechajte spusteny desat’ mindt.
5. Nastavte funkciu [~ ] a maximalnu teplotu.
Spotrebi¢ nechajte spusteny desat' mindt.

Prlslusenstvo sa moze zohriat viac nez zvycaj-
ne. Spotrebi¢ mdze produkovat' zapach a dym.

Je to normalne. Zabezpedte dostatocné pridenie
vzduchu.

m b

Ukazovatel prevadzky svieti podas ginnosti
spotrebica.

2. OtoCenim ovladaca teploty nastavte teplotu.
Kym sa teplota v spotrebici zvySuje, ukazo-
vatel teploty svieti.

3. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otodte oviadac
funkcii rary a ovladac teploty do vypnutej
polohy.

5.2 Funkcie rury
Funkcia rary na peéenie Pouzitie
0 Poloha Vypnuté Spotrebic je vypnuty.
,_ Osvetlenie Na zapnutie osvetlenia riry bez funkcie pecenia.
— Tradi¢né pece-  Na pecenie micnych jedal a masa na jednej rovni. Horné aj
— nie dolné vyhrevné teleso pracuju stcasne.
-_— Hony ohrev Na dokoncenie pripravy uz uva[enych jedal. Pracuje len horné
vyhrevné teleso.
, Na pecenie kolacov s chrumkavou spodnou ¢astou. Pracuje
—_— bl Gy len doIné vyhrevné teleso.
vV Gril Na grilovanie plochych jedal v mensich mnoZzstvach uprostred
roStu. Na pripravu hrianok.
=— Rchly aril Na grilovanie plochych jedal vo vacsich mnozstvach. Na pri-
yeny g pravu hrianok. Pracuje celé vyhrevné teleso grilu.
Na peéenie velkych kusov méasa. Striedavo pracuje vyhrevné
v . . oz . , Vo . T ,
¥ Turbo gril teleso grilu a ventilator rary, ktory zabezpecuije cirkulaciu horu-

ceho vzduchu okolo pokrmu.
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Funkcia rry na peCenie Pouzitie

@ T .. NapeCenie mésa alebo pecenie mésa a mucnych pokrmov pri
eplovzdusné " . SR , .
rovnakej teplote na viacerych urovniach rury bez premiesania

;& R Ofrﬁfae;éi; nie chuti. / Na rozmrazenie zmrazenych pokrmov. Ovladac teploty
YY) musi byt' vo vypnutej polohe

Na pripravu pizze, quiche alebo kolaca. Viyhrevné teleso grilu

v Pizza a dolné vyhrevné teleso vyZaruju priame teplo a ventilator za-
X bezpeduje cirkulaciu hortceho vzduchu na upecenie oblozenia
pizze alebo naplne kolaca.
6. CASOVE FUNKCIE

6.1 Elektronicky programator

q ? ? Ukazovatele funkcii
‘ | J Zobrazenie ¢asu
| oo-On Ukazovatel funkcie
L HeRe ©

'— L]
L A Tagidlo +
[=] =] br min Tlacidlo vyberu

Tlacidlo -

Casova funkcia Pouzitie
@ Presny Cas Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
Ja) Casomer Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia nema vplyv
na ¢innost’ rary.
(=N Trvanie Nastavenie, ako diho ma byt spotrebiC v prevadzke.
> Koniec Nastavene ¢asu, kedy sa ma spotrebic vypnut'.

@ Funkciu Trvanie |-l a Koniec =l moze- 2. Opétovne stlacaite tlacidlo vyberu, az kym
te pouZit' siéasne na nastavenie ¢asu, nezacne blikat' pozadovany ukazovatel ¢a-
kedy sa ma spotrebi¢ zapnit' a potom sovej funkcie.
vypnat. Najprv nastavte Trvanie -1,
potom Koniec = .

6.2 Nastavenie Casovych funkcii

1. Pre funkcie Trvanie |- a Koniec = na-
stavte funkciu a teplotu rary. Toto nie je po-

trebné v pripade &asomeru £\ .
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Pri funkciach Trvanie |-l a Koniec —|

D il Cl || i\ @ sa spotrebi vypne automaticky.
4. Signal sa vypina stla¢enim fubovoiného ta-

|9| 9' hr min cidla.
5. Otocny ovladac funkcii riry a otocny ovla-
— @ + dac teploty otoCte do vypnutej polohy.

U 6.3 ZruSenie ¢asovych funkcii

P

V 1. Opakovane stlacajte tlacidlo vyberu, az kym
- nezacne blikat' ukazovatel pozadovanej

funkcie.

Stlacte a podrzte tlacidlo -.

Casova funkcia sa o niekolko sekund vy-
pne.

3. Stla¢anim tladidla + alebo - nastavte poza-
dovanu ¢asovu funkciu.

Displej zobrazuje ukazovatel nastavenej éa-
sovej funkcie. Po uplynuti nastaveného ca-
su ukazovatel blika a dve minaty znie zvu-
kovy signal.

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.

7.1 Teleskopickeé listy

1. Vytiahnite favi a pravi teleskopickd listu.
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Dréteny ro$t poloZte na teleskopické listy a
opatrne ich zasurite do rury.

Pred zatvorenim dvierok rdry zatlacte tele-
skopické listy uplne do spotrebica.

& InStalaéné pokyny pre teleskopické listy

si uchovaijte pre neskorsie pouZzitie.
Pomocou teleskopickych list mozete lahsie zasu-
vat' a vyberat' rosty.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebiC v prevadzke, automaticky sa akti-
vuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch spo-
trebiCa chladny. Po vypnuti spotrebica chladiaci
ventilator pokraCuje v Cinnosti dovtedy, kym te-
plota v spotrebici neklesne.

9. UZITOCNE RADY A TIPY

+ Spotrebié ma pat’ drovni rostov. Urovne rostov
sa Cisluju smerom od dna spotrebica.

+ Spotrebi€ je vybaveny Specialnym systémom,
ktory cirkuluje vzduch a neustale recykluje pa-
ru. Pomocou tohto systému mdzete varit' v
parnom prostredi a uchovat’ pokrmy mékké vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. Znizuje ¢as
varenia a spotrebu energie na minimum.

+ V spotrebi¢i alebo na sklenenych paneloch
dvierok sa méZe kondenzovat' vihkost' Je to
normalne. Pri otvarani dvierok pocas pecenia
vzdy ustlpte od spotrebica. Ak chcete znizit
kondenzaciu, raru zapnite 10 minat pred pe-
¢enim.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ utrite od vihkosti

POZOR

Teleskopické listy neumyvajte v umy-
vacke riadu. Teleskopické liSty nemaz-
te.

8.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka spotrebica alebo chybné
sucasti mozu sposobit nebezpecné prehriatie.
Aby sa tomu predilo, rdra je vybavena bezpec-
nostnym termostatom, ktory prerusi dodavku
energie. Po poklese teploty sa rura opat’ automa-
ticky zapne.

+ Neumiestriujte predmety priamo na dno rury
ani neprikryvajte Casti rury alebo jej prislusen-
stvo alobalom. Mohlo by to zmenit vysledky
pecenia a poskodit' smalt.

9.1 Pecenie kolacov

+ Neotvarajte dvierka rary pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

+ Ak pri peCeni pouZivate stcasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnu troven.

9.2 PeCenie mésa a ryb
+ Na pripravu nadmerne mastnych pokrmov

pouzite hiboky pekac, aby ste predisli vytvore-
niu 8kvfn, ktoré mozu byt trvalé.



+ Pred krajanim mésa ho nechajte odstat’ pri-
blizne 15 minut, aby z neho nevytiekla tava.

+ Aby pocas pecenia v rlre nevznikalo prili§
mnoho dymu, pridajte do hlbokého pekaca
trochu vody. Kondenzacii dymu zabranite, ak
vodu pridate vzdy, ked sa odpari.

9.3 Doby pecenia

Doby pecenia zavisia od typu pokrmu, jeho kon-

zistencie a objemu.
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Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri pouziva-
ni spotrebi¢a najdite najvhodnejSie nastavenia
(varny stupefi, doba pecenia, atd.) pre vami pou-
zivany kuchynsky riad, recepty a mnozstva.

9.4 Tabulka pre petenie miénych jedal a masa

KOLACE
Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PEC&  Doba pe-
DRUHJEDLA ——— S p— Genia Poznamky
Urovei  Teplota Urovenvri- Teplota (i)
v rire (°C) re (°C)
Siahané cesta 2 170 3(2a4) 160  45-60 Vo forme na ko-
lace
Linecké cesto 2 170 3(2a4) 160 20-30 Vo forme na ko-
lace
Tvarohovy ko- 1 170 2 165 60 - 80 V 26 cm forme
lac na kolace
Jablkovy kola¢ 2 170 2 (vViavoa 160 80-100  Vdvoch 20 cm
vpravo) formach na kola-
¢e na drétenom
roéte')
Zavin 8 175 2 150 60 - 80 Na plechu na
pecenie
Torta s dze- 2 170 2 (viavoa 165 30-40 V 26 cm forme
mom vpravo) na kolace
Piskotovy ko- 2 170 2 160 50 - 60 V 26 cm forme
lac na kolace
Viano¢na $to- 2 160 2 150 90-120 V20 cm forme
la/Kol4¢ so su- na kolage!)
Senym ovocim
Slivkovy kola¢ 1 175 2 160 50 - 60 Vo forme na
chiieb")
Drobné pecivo 3 170 3 140 - 20-30 Na plechu na
- jedna uroven 150 pecenie
Drobné pecivo - - 2a4 140 - 25-35 Na plechu na
— dve Urovne 150 pecenie
Drobné pecivo - - 1,3a5 140 - 30-45 Na plechu na
— tri Grovne 150 pecenie




34 www.electrolux.com

Teplovzdusné pece-

Tradiéné peenie i Doba pe-
DRUHJEDLA ——— — Cenia Poznamky
Urovefi  Teplota Urover vrd- Teplota i
\ (min.)
v rire (°C) re (°C

Susienky/plo- 3 140 3 140 - 30-35 Na plechu na

ché pecivo - 150 pecenie

jedna droven

Susienky/plo- - - 2a4 140 - 35-40 Na plechu na

ché pecivo - 150 pecenie

dve Urovne

Susienky/plo- - - 1,3a5 140 - 35-45 Na plechu na

ché pecivo - tri 150 pecenie

Urovne

Snehové pu- 3 120 3 120 80-100 Na plechu na

sinky - jedna pecenie

Uroven

Snehové pu- - - 2a4 120 80-100 Na plechu na

sinky - dve pecenie!)

Urovne

Kysnuté kola- 3 190 3 190 12-20 Na plechu na

ge pegenie?)

Veterniky - 3 190 3 170 25-35 Na plechu na

jedna Uroven pecenie

Veterniky - - - 2a4 170 35-45 Na plechu na

dve Urovne pecenie

Plochy kola¢ 2 180 2 170 45-70 V 20 cm forme

na kolace

Kol&¢ so suse- 1 160 2 150  110-120 V24 cm forme

nym ovocim na kolace

Viktoriin kolac 1 170 2 (viavoa 160 50 - 60 V 20 cm forme

vpravo) na kolace

1) Predhrievajte 10 mindt.

CHLIEB A PIZZA
Tradiéné pecenie Teplovzdrtjizne PECe  boba pe-
DRUH JEDLA ——— — Cenia Poznamky
Uroveii  Teplota Urovefivri- Teplota (i)
v rire (°C) re (°C)

Biely chlieb 1 190 1 190 60 - 70 1-2kusy,
hmotnost' jedné-
ho kusa 500 g1)

Razny chlieb 1 190 1 180 30-45 Vo forme na

chlieb
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e Teplovzdusné pece-
Tradiéné pecenie P nle P Doba pe-
DRUH JEDLA ——— — Cenia Poznémky
Uroveii  Teplota Urovefivrd- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C)
Pecivo z chle- 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 - 8 rozkov v
bového cesta plechu na pece-
nie?)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  V plechu na pe-
250 250 Cenie alebo
hlbokom peka-
&in
Pagace 3 200 3 190 10-20 Na plechu na
peéenie”
1) Predhrievajte 10 mindt.
ZAPEKANE POKRMY
Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PECe  Doba pe-
DRUH JEDLA ——— —_— Cenia Poznamky
Urovei  Teplota Uroverivri- Teplota  (mjn)
v rire (°C) re (°C)
Zapekané ce- 2 200 2 180 40-50 Vo forme
stoviny
Zapekana ze- 2 200 2 175 45 - 60 Vo forme
lenina
Kosicky 1 180 1 180 50 - 60 Vo forme1)
Lasagne 2 180 - 2 180-  25-40 Vo forme!)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 Vo forme?)
190 190
1) Predhrievajte 10 minut.
MASO
Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PECE  Doba pe-
DRUH JEDLA ——— —_— Cenia Pozndmky
Urovei  Teplota Uroverivrd- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C)
Hovadzie mé&- 2 200 2 190 50-70  Na drotenom ro-
S0 Ste
Bravcové 2 180 2 180 90-120  Na drétenom ro-
Ste
Telacie maso 2 190 2 175 90-120  Na drétenom ro-

Ste
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Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PECE  hoba pe-
DRUHJEDLA ——— —_— ¢enia Poznémky
Uroveii  Teplota Uroveiivri- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C)
Krvavy anglic- 2 210 2 200 50-60  Na drotenom ro-
ky rozbif Ste
Stredne prepe- 2 210 2 200 60-70  Na drdtenom ro-
¢eny anglicky Ste
rozbif
Prepeceny an- 2 210 2 200 70-75  Na drbtenom ro-
glicky rozbif Ste
Bravcové 2 180 2 170 120 - 150 S korkou
pliecko
Bravcoveé kole- 2 180 2 160 100 - 120 2 kusy
no
Jahnacie méso 2 190 2 175 110- 130 Stehno
Kurca 2 220 2 200 70-85 Veelku
Morka 2 180 2 160  210-240 Veelku
Kacka 2 175 2 220  120-150 Veelku
Hus 2 175 1 160 150 -200 Veelku
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Porciovany
Zajac 2 190 2 175 150 - 200 Porciovany
BaZant 2 190 2 175 90-120 Veelku
RYBA
Tradiéné pecenie Teplovzdr:Jizne pece- Doba pe-
DRUH JEDLA ——— — Cenia Poznamky
Urovei  Teplota Urovenvrd- Teplo-  (min)
v rire (°C) re ta (°C)
Pstruh/prazma 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 ryby
morska
Tuniak/losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filiet
9.5 Gril
@ Préazdnu riru predhrievajte 10 minGt
pred pecenim.
MnoZstvo Gril Doba peéenia (min.)
DRUH JEDLA Kusy (9) Urover Teplota  1.strana 2. strana
v rdre (°C)
Steaky z filiet 4 800 4 max. 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 4 max. 12-15 10-12
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Mnozstvo Gril Doba pecenia (min.)
DRUH JEDLA Kusy (9) Urovent Teplota 1.strana 2. strana
v rire (°C)
Bravcové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kurca (rozdelené 2 1000 4 max. 30-35 25-30
na 2 Casti)
Kebaby 4 4 max. 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
Fileta z ryby 4 400 4 max. 12-14 10-12
Zapekané sendvi- 4-6 4 max. 5-7 -
ce
Hrianky 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
9.6 Turbo gril
Hovéadzie méso
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveri v rdre Teplota (°C) Cas (min.)
Hovadzie peCené , 1
alebo filsta na cm hriibky 1 190-200 1) 5-6
Stredne prepeceny , 1
rozbif alebo fieta "2 M MUKy ! 180-190 1 6-8
Hovadzie pecené , 1
alebo fileta ek L 170-180 ") ER0
) Ruru predhrejte.
BravCové
DRUH JEDLA MnoZstvo Uroveri v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Pliecko, krkovicka,
stehno 1-1,5kg 1 160 - 180 90-120
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 1 170 - 180 60 - 90
Sekana 750 g-1kg 1 160 - 170 50 - 60
Bravové koleno 7509 -1kg 1 150- 170 90 - 120
(predvarené)
Telacie maso
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveft v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Pedené telacie 1 kg 1 160 - 180 90-120
Telacie koleno 1,5-2kg 1 160 - 180 120-150
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Jahfiacie méso
DRUH JEDLA Mnozstvo Urovefi v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Jahnacie stehno, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
pecCené jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Hydina
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveri v riire Teplota (°C) Cas (min.)
Porciovana hydi-  Kazda 200 - 250 1 200 - 220 30-50
na g
Kurca, polovica  Kazda 400 - 500 1 190 - 210 35-50
9
Kurcata, vykfme- 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
né
Kacka 1,5-2kg 1 180 - 200 80- 100
Hus 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Morka 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Ryba (v pare)
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveri v riire Teplota (°C) Cas (min.)
Celaryba 1-1,5kg 1 210-220 40 - 60
9.7 Rozmrazovanie
Casrozmra-  Dodatoény &as
DRUH JEDLA (9) zovania rozmrazovania (v Poznamky
(min.) min.)
Kur(_':a ‘poloite na obrateny
Kuréa 1000 100 - 140 20-30 bl davsle
ho taniera. Po uplynuti po-
lovice éasu obratte.
Méso 1000 100 - 140 20-30 Pl selED
obratte.
. Po uplynuti polovice ¢asu
Maso 500 90- 120 20-30 obratte.
Pstruh 150 25-35 10-15 -
Jahody 300 30-40 10-20 -
Maslo 250 30-40 10-15 -
Smotana sa da vyborne
Smotana 2 x 200 80 -100 10-15 vyslahat, aj ked je Ciastoc-

ne zamrznuta.
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Casrozmra-  Dodatoény Gas
DRUH JEDLA (9) zovania rozmrazovania (v Poznamky
(min.) min.)
Torta 1400 60 60 -
9.8 Susenie - Teplovzdusné pecenie
Na ro$ty v rdre poloZte papier na pecenie.
ZELENINA
Uroveri v rire .
DRUH JEDLA — - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 urovne
Strukoviny 3 1/4 60-70 6-8
Papriky 3 1/4 60-70 5-6
Zelenina do poli- 3 1/4 60-70 5.6
evky
Huby 3 1/4 50 - 60 6-8
Bylinky 3 1/4 40-50 2-3
OVOCIE
Uroveii v rre ]
DRUH JEDLA — - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 urovne
Slivky 3 1/4 60-70 8-10
Marhule 3 1/4 60-70 8-10
Jablkové platky 3 1/4 60-70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

10. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.

ku tkaninu namocenu v teplej vode s pridav-
kom Cistiaceho prostriedku.

+ Ak mate prisluSenstvo s nelepivym povrchom,

+ Prednu stranu spotrebi¢a ocistite makkou tka-
ninou namocenou v teplej vode s pridavkom
Cistiaceho prostriedku.

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzite bezny
Cistiaci prostriedok.

+ Vndtro rary vycistite po kazdom pouziti. Jed-
noduchsie tak odstranite necistoty, ktoré sa
potom nepripalia.

+ Odolné necistoty odstrante Specialnym Cisti-
¢om na rdry na pecenie.

+ Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusen-
stvo rury a nechajte ho uschnit. Pouzite mak-

(i)

necistite ho agresivnymi prostriedkami, ostry-
mi predmetmi ani v umyvacke riadu. Mohlo by
to poskodit' nelepivy povrch.

Antikorové alebo hlinikové spotrebice:
Dvierka rury Cistite iba vihkou $pongiou.
Vysuste ich makkou handrickou.
Nepouzivajte drotenku, kyseliny ani drs-
né materialy. Mohli by poSkodit' povrch
rary. S rovnakou obozretnostou Cistite
aj ovladaci panel rury.
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10.1 Cistenie tesnenia dvierok

+ Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte. Tes-
nenie dvierok je uloZené okolo ramu vnitorné-
ho priestoru rury. Ak je tesnenie dvierok po-
Skodené, spotrebi¢ nepouzivajte. Obratte sa
na servisné stredisko.

Vlyberanie zasuvacich list

+ Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok najdete vo
vSeobecnych informaciach o Cisteni.
10.2 Zasuvacie listy

Ak chcete vyCistit' bocné steny, mozete vybrat
zasuvné listy.

1. Odtiahnite prednu Cast zastvacich list od
boénej steny.

2. Potiahnite zadnu Cast lit od boénej steny a
listy vyberte.

Montaz zasuvacich list
Pri montaZi zas(vacich lit zvoite opadny postup.

Zaoblené konce zasuvacich list musia
smerovat’ dopredu.

10.3 Strop rury

Aby sa dal strop rury fahsie oistit, mozete sklo-
pit' gril v rare.

VAROVANIE

Pred sklopenim grilu vypnite spotrebic.

Skontroluijte, €i je spotrebi€ studeny.
Hrozi riziko popalenia.

1. Odmontujte skrutku, ktorou je prichyteny
gril. Prvy raz pouzite skrutkovac.

2. Gril opatrne potiahnite nadol.

3. Strop rary o€istite mékkou utierkou namoce-
nou v teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku a nechajte ho vyschnut.

4. Priindtalacii grilu zvolte opagny postup.
VAROVANIE

Uistite sa, Ze je gril spravne nainstalo-
vany a ze nepada.



10.4 Osvetlenie rary

& VAROVANIE

Pri vymene Ziarovky v rdre postupuijte
opatrne. Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Pred vymenou Ziarovky v rure:
* Vypnite ruru.

+ Qdstrante poistky z poistkovej skrine alebo
preruste elektricky obvod.

(i)

Na dno rary poloZte handricku, aby ste
predisli poskodeniu osvetlenia a sklene-
ného krytu.

Halogénovu Ziarovku vzdy drzte cez
tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvy-
Skov mastnoty na Ziarovke.

1. Otoéte skleneny kryt dofava a vyberte ho.
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2. Vycistite skleneny kryt.

3. Vymeite Ziarovku v rlre za vhodnu Ziarov-
ku odolnu teplote 300 °C.
Pouzite rovnaky druh Ziarovky do riry.

4. Nasadte skleneny kryt.

10.5 Cistenie dvierok rdry

Dvierka rdry pozostavaju z troch sklenenych pa-
nelov. Dvierka riry a vnutorné sklenené panely
mozete vybrat a vygistit.

& POZOR

Spotrebi¢ nepouzivajte bez sklenenych
panelov.

Ak by ste sa pokusali sklenené panely
vybrat', kym su dvierka namontovang,
mohli by sa dvierka zatvorit.

Demontaz dvierok rury a skleneného panelu

1.

2.

Dvierka rury uplne otvorte a pridrzte zavesy
dvierok.

Nadvihnite prichytky na oboch zavesoch a
preklopte ich.
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Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej po-
lohe (do polovice otvorené). Potom ich po-
tiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Dvierka polozte na makku tkaninu na stabil-
ny povrch.

Uvolnite blokovaci systém, aby sa dali vy-
brat’ sklenené panely.

Otocte obidve Uchytky 0 90° a vyberte ich z
ich l6Zok.
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7. Opatrne nadvihnite (krok 1) a po jednom
vyberte (krok 2) sklenené panely. Zacnite
vrchnym panelom.

8. Panely umyte vodou s pridavkom sapona-
tu. Sklenené panely opatrne osuste.

postup.

Po dokongeni Cistenia nainstalujte sklenené pa-
nely a dvierka rury. Pri montazi zvolte opacny

Davajte pozor, aby ste sklenené panely vioZili v
spravnom poradi. Stredny panel ma ozdobny
ram. Povrch s potlatou musi smerovat' do vnitra
dvierok. Po inStalacii skontrolujte, ¢i nie je povrch
skleného panela na mieste potlace na dotyk drs-

ny.
Skontrolujte, ¢i ste dali stredny skleneny panel
do spravnych 16zok (pozrite si uvedeny obrazok).

11. CO ROBIT, KED...

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.
Problém Mozna prigina RieSenie
Rura na pecenie nehreje. Spotrebi€ je vypnuty. Spotrebit zapnite.

Rura na pecenie nehreje.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte ¢as.

Rura na pecenie nehreje.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, &i si nastavenia
spravne.

Rura na pecenie nehreje.

Viyhodena poistka v poistko-
vej skrinke.

Skontrolujte poistku. Ak sa
poistka vyhodi viackrat, kon-
taktujte kvalifikovaného elek-
trikara.

Osvetlenie rury nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Vymefite ziarovku osvetlenia
rary.

Na displeji sa zobrazuje
12.00.

Doslo k vypadku elektrického
napajania.

Nastavte ¢as.

V rure a na jedle sa zraza pa-
ra a vytvara skondenzovana
voda.

Jedla ste nechali v rure prilis
dlho.

Po skonceni pecenia nene-
chavaijte jedla v rure dlhSie
ako 15 - 20 minut.
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Ak problém nedokéZete odstranit' sami, zavolajte ~ nachadza na prednom rame vnatorného priesto-
predajcu alebo servisné stredisko. ru spotrebica.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredi-

sko najdete na typovom $titku. Typovy Stitok sa

Odpori¢ame, aby ste si sem zapisali tieto Udaje:
Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové Cislo (S. N.)

12. INSTALACIA

VAROVANIE
Pozrite si kapitoly o bezpe€nosti.

12.1 Zabudovanie do

12.2 Elektricka inStalacia

& VAROVANIE
Elektrickd inStalaciu moZe vykonat' iba

kvalifikovana osoba.
Iﬁ @ Vlyrobca nenesie zodpovednost v pripa-

de, ze nedodrzite bezpecnostné opatre-
nia uvedené v kapitole ,Bezpecnostné
pokyny*.

Tento spotrebi€ sa dodava s napajacou za-
strékou a kablom.



12.3 Kébel

Typy kablov pouZitelnych pre montaz alebo vy-
menu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-
F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F. y
Ohladne parametrov kabla sa riadte podla celko-
vého prikonu (na typovom §titku) a udajov v ta-
bulke:
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Celkovy vykon Prierez kabla
maximalne 2300 3 x 1 mm?
W
maximalne 3680 3 x 1,5 mm?
W

Celkovy vykon Prierez kabla

maximalne 1380 3 x 0,75 mm?

w

Materialy oznaCené symbolom L/.\‘) odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prisluSnych
kontajnerov na recyklaciu. 3

Chréante Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kdbel) musi byt o
2 c¢m dlhsi ako fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy kabel).

13. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebiéov.‘Nelikvidujte spotrebice oznacené
symbolom X spolu s odpadom z domacnosti.
Viyrobok odovzdajte v miestnom recyklatnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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